
サニクリー
ンが

お手伝いし
ます

HACCPとは、安全で衛生的な食品を製造・加工する為の管理方法のひとつで、
国際基準に沿った食品の製造・加工工程上の衛生管理手法です。

2018年6月に公布された改正食品衛生法により、原則、すべての食品等事業者が
HACCPに沿った衛生管理に取り組むこととなりました。
2020年6月1日の施行後、1年間の経過措置を経て、

HACCPに沿った衛生管理の制度化は、大きく二つに分けられます。

HACCPに沿った衛生管理の制度化
ハ  サ  ッ  プ 一般的衛生管理を

サニクリーンがサポートします。
HACCPへの取り組みは、一般的衛生管理から

【対象事業者】
大規模事業者（50名以上）／と畜場／食鳥処理場

【HACCPに基づく衛生管理】

●コーデックスのHACCP7原則に基づいて、
　衛生管理を行う必要があります。
●対EU・米国等への輸出する場合は、
　さらに施設基準や追加的な要件項目が増えます。

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理の導入は、
「安全な食品を提供できる」ことが最大のメリットです。

● クレーム、ロス率の減少
● 品質の安定、向上
● 取引先からの信頼アップ、市場拡大
● ブランド力の向上

● 生産効率アップ
● 従業員のモチベーションアップ
● 従業員の衛生管理意識、モラルの向上
● 食中毒の予防

「一般的な衛生管理に関する基準」の14項目

一般的衛生管理は、HACCPを運用する上で前提となる基本的
な衛生管理です。

改正食品衛生法では、「一般的な衛生管理に関する基準」として
14項目が挙げられています。

サニクリーンでは、14項目中7項目において複合的にお客様を
サポートすることができます。

その他7項目については、お客様による対応となりますが、お気軽
にご相談ください。

一般的衛生管理
（PRP）

安全な原材料の仕入れ

HACCP
Hazard
Analysis

Critical Control
Point

●業界団体が作成し、厚生労働省で推奨した
　手引書を参考にして、衛生管理を行う必要
　があります。

【対象事業者】
小規模な営業者等（50名未満）

【小規模な営業者等が具体的に行うこと】
❶危害要因を理解する（手引書の解説を読む）
❷衛生計画書と必要に応じて手順書を作成する（手引書のひな形を利用）
❸従業員に周知し、実行する
❹衛生管理の実施状況を記録する（手引書の記録様式を利用）
❺記録を保存する（手引書が推奨する期間）
❻記録等を振り返り、必要に応じて見直す

食品衛生責任者等の選任01

食品衛生責任者の選任等については、
お客様による対応となります。

施設の衛生管理02

各種清掃（フロア、トイレ、フード、ダクト、エアコン）／
レンタル商品（マット、モップ、グリスフィルター）／
清浄度検査／拭き取り検査　等

設備等の衛生管理03

販売商品（食器用洗剤、除菌剤）／
目視調査（インスペクション）／清浄度検査／
拭き取り検査／食品検査　等

使用水等の管理04

貯水槽清掃　等

ねずみ及び昆虫対策05

害虫・害獣の生息調査（モニタリング）／
防除施工　等

廃棄物及び排水の取扱い06

各種清掃（グリストラップ、側溝、排水管）／
グリスアウトシステム　等

情報の提供09

消費者や各所への情報提供等については、
お客様による対応となります。

回収・廃棄10

製品の回収や廃棄等については、
お客様による対応となります。

※出典：食品衛生法施行規則第66条の2 別表第17より

食品又は添加物を取り扱う者の衛生管理07

レンタル商品（ユニフォーム）／
販売商品（手洗いせっけん液、手指消毒剤、衛生備品）
腸内細菌検査／ノロウイルス検査　等

検食の実施08

検食の確保や保存等については、
お客様による対応となります。

運搬11

車両・コンテナの管理等については、
お客様による対応となります。

販売12

販売における製品の管理等については、
お客様による対応となります。

教育訓練13

従業員への衛生教育／手洗い講習会／
各種研修会　等

その他14

各種記録の保管等については、
お客様による対応となります。

【HACCPの考え方を取り入れた衛生管理】

厚生労働省HP
手引書の二次元コード

2021年6月1日よりHACCP完全施行となりました。

お客様が実際に行うのは、
①～⑥となります。

株式会社サニクリーン　商品やサービスに関するご質問・ご注文につきましては、私たち営業社員もしくは右記問い合わせ先までどうぞ　Tel.03-3276-7271
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　食に携わる環境づくりをサポートする「衛生管理サポートプログラム」。主なメニューは、施
設・設備の清掃、従業員教育、衛生診断サービス、ユニフォームレンタル、害虫・害獣防除だ。
　もし、まだHACCPに着手できていない場合や、衛生面で気になることがある場合は、まず衛
生診断サービスから受けよう。サニクリーンのスタッフが厨房や製造現場に入り、プロの目線で
トイレやグリストラップの衛生管理状況、菌がいないかを見る清浄度検査、ユニフォームの着用
・管理状況などをチェックする。診断後は、課題となる箇所を写真付きで報告。改善点の見える
化で課題がすぐに分かり、衛生環境をより高いレベルへと引き上げる。
　エアコンやグリストラップ、床など、自店スタッフだけでは改善が
難しい場合は、清掃サービスも実施。店全体だけでなく、スポット清
掃も行っている。
　衛生管理はＰＤＣＡを回す必要があるため、課題の改善に向けた取
り組みを提案することでＰＤＣＡの運用をサポート。管理計画を立て
ていない飲食店には、管理計画の立案をサポートするサービスも行っ
ている。     

を
務
め
、
場
所
ご
と
の
清
掃
方
法
の
研
修

や
実
技
研
修
な
ど
を
行
っ
て
い
る
。

コ
ロ
ナ
禍
も
あ
り
、
手
洗
い
・
う
が
い

の
重
要
性
を
認
識
し
て
い
る
ス
タ
ッ
フ
も

増
え
て
い
る
。
一
方
で
、
正
し
い
手
洗
い

の
方
法
を
理
解
し
て
い
な
い
人
も
多
い
と

い
う
の
が
現
状
。
従
業
員
教
育
で
は
、
清

掃
だ
け
で
な
く
手
洗
い
の
仕
方
な
ど
ま
で

を
学
ぶ
こ
と
が
で
き
る
。
当
た
り
前
の
こ

と
を
、
改
め
て
学
ぶ
機
会
に
も
な
る
は
ず

だ
。さ

ら
に
ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
レ
ン
タ
ル
な
ど

の
衛
生
管
理
ア
イ
テ
ム
も
用
意
。
ユ
ニ
フ

ォ
ー
ム
の
洗
濯
や
管
理
を
ス
タ
ッ
フ
に
任

せ
て
い
る
店
も
多
い
が
、
衛
生
意
識
は
人

に
よ
っ
て
異
な
り
、
衛
生
管
理
を
徹
底
す

る
の
は
難
し
い
。
ま
た
、
ス
タ
ッ
フ
が
自

分
で
服
を
用
意
す
る
手
間
や
負
担
も
あ
る
。

レ
ン
タ
ル
で
あ
れ
ば
、
定
期
的
な
ク
リ
ー

ニ
ン
グ
で
、
一
定
の
衛
生
基
準
を
保
持
し

ニ
ク
リ
ー
ン
に
ア
ウ
ト
ソ
ー
シ
ン
グ
す
れ

ば
、
少
な
い
人
数
で
も
高
い
レ
ベ
ル
の
衛

生
環
境
を
整
備
・
維
持
で
き
る
と
い
う
わ

け
だ
。

衛
生
に
関
す
る
従
業
員
教
育
や 

ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
レ
ン
タ
ル
も

ま
た
、
飲
食
店
の
ス
タ
ッ
フ
は
人
に
よ

っ
て
衛
生
に
関
す
る
知
識
レ
ベ
ル
に
バ
ラ

つ
き
が
あ
る
。
店
長
以
上
の
社
員
に
知
識

が
あ
っ
て
も
、
現
場
ス
タ
ッ
フ
に
落
と
し

込
め
て
い
な
い
と
い
う
場
合
も
多
い
。
そ

こ
で
サ
ニ
ク
リ
ー
ン
で
は
、
従
業
員
教
育

も
実
施
。
お
そ
う
じ
マ
イ
ス
タ
ー
が
講
師

た
衛
生
管
理
を
徹
底
で
き
る
。
初
期
費
用

不
要
で
、
レ
ン
タ
ル
料
金
に
は
ク
リ
ー
ニ

ン
グ
、
補
修
や
サ
イ
ズ
変
更
な
ど
も
含
ま

れ
る
た
め
、
コ
ス
ト
削
減
に
も
効
果
を
発

揮
す
る
。

ユ
ニ
フ
ォ
ー
ム
は
、
サ
ニ
ク
リ
ー
ン
が

着
替
え
回
数
や
ス
タ
ッ
フ
数
の
増
減
に
応

じ
て
枚
数
調
整
す
る
た
め
、
現
場
で
管
理

す
る
手
間
も
な
く
、
ス
タ
ッ
フ
は
本
業
に

集
中
で
き
る
メ
リ
ッ
ト
も
生
ま
れ
る
。

人
手
不
足
で
衛
生
管
理
ま
で
回
ら
な
い
！

衛
生
環
境
を
高
い
レ
ベ
ル
ま
で
引
き
上
げ
維
持
す
る

「
サ
ニ
ク
リ
ー
ン
の
衛
生
管
理
サ
ポ
ー
ト
プ
ロ
グ
ラ
ム
」

２
０
２
１
年
６
月
１
日
よ
り
、
Ｈ
Ａ
Ｃ
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。
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追
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す
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す
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す
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。
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る
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おそうじマイスターが講師として、清掃方法の研修や実技研修などの教育を行う「従業員教育」

サニクリーンのスタッフが現場に入り、衛生管理
状況を細かくチェック。課題の抽出から改善提案
まで行う

※1 HACCPに沿った衛生管理を行う上で、工場や飲食店などの食品の製造や加工（調理）環境で「衛生環境をつくり出すために整備すべき要件」の
ことで、施設・設備を清潔に維持する施策に加え「従業員の衛生教育」も含まれる

※2 おそうじマイスターはサニクリーンの登録商標です
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け
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昨
今
、
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。
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グラフで見
える！数字

でわかる!
! みんなの

本音

飲食店＆ユ
ニフォーム

について
の

アンケート
を大公開

!

回収した着用済みユニフォームは、
洗濯工場でクリーニング。必要な場
合は補修して検品します。汚れたユ
ニフォームの回収と同時にきれいに
仕上がったユニフォームを担当者が
責任を持って納品します。　　

現場に入りプロがチェック 課題の見える化で改善へ

図表② サニクリーンのユニフォームレンタルの特長


