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　 加える。

❹むきエビの色が変わった

ら、市販のゆで稲庭うどん

と玉ねぎを入れて炒める。

❺全体に油がまわったら、A

の調味料ともやし、ニラ、②

の卵を加えて2～3分炒め、

仕上げに黒こしょうをふっ

て、器に盛る。お好みで刻

みピーナッツを散らし、レモ

ンやパクチーを添える。

❶もやしはひげ根を取る。ニ

ラは5 ㎝の長さ に切る。玉

ねぎはくし切りに。

❷フライパンに大さじ 1のサ

ラダ油を熱し 、溶き卵を流

し 入れてかき混ぜ、半熟状

態で取り出す。

❸同じフライパンにサラダ油

大さじ 1 、しょう が、にんに

く のみじ ん切りを加え、香

り が立ったら むき エビ を

つく り 方

つく り 方

❶シーフ ード ミックスは解凍しておく 。ズッ

キーニ は5 ㎜程度の輪切り 、玉ねぎ 、

黄・ 赤パプリカは細く 切る。そう めんは

2 ～3㎝の長さ に折る。

❷フライパンにオリーブ油大さじ1とにん

にく のみじん切りを熱し、シーフードミッ

クスと野菜類を入れて炒め、取り出す。

❸同じフライパンにオリ ーブ 油大さ じ 2

　 を入れ、そう めんを入れて炒める。そう

めんがキツネ色に色づいたら ②を 戻

し 入れ、ト マト ソース、水2カップ、こしょ

う を 加え てフ タ を し 、中 火で 加 熱 。

❹5 分ほど経ったらフタを 取って加熱し 、

水分がなく なったら完成。お好みでパ

セリやレモンを添える。

❶野菜は全て1㎝程度の角切りにする。

❷Aを混ぜ合わせておく 。

❸そうめんは2㎝程度の長さに折り、茹

でて冷水で洗い、しっかり水気を切る。

❹ボウルに①、②、③を 入れ、全体を

よく 混ぜ合わせる。パセリなどお好

きなハーブを添えても◎。

クスクス風そう めんサラダ
モロッ コ、チュニジアなど北アフリカ 発祥と さ れるデュラム小麦から つく
る世界最小の粒状パスタ 。 煮込み料理、サラダなど食べ方はいろいろ。

クスク ス

そう めんのフィデウア
お米の代わり にフィ デオ
と いう 細いパスタ を 使っ

たパエリ ア。 スペイン はカタ ルーニャ地
方でよく 食べら れている郷土料理。

フィ デウア

稲庭うどんのパッタイ
タ イ 料理のひと つで、センレック
と 呼ばれる米粉の平麺で つく る

焼きそば。 ナンプラ ーやタ マリンド などの調
味料を使った甘酸っぱい味付けが特徴。

パッタ イ

シーフードミックス（ 200g程度）
                                          　 　 　    1袋
ズッキーニ 1/2 本
玉ねぎ 1/2個
黄パプリカ、赤パプリカ 各1/4個

にんにく のみじん切り
 小さじ 1
そう めん 2 束
市販のト マト ソース

（ 味付けさ れたもの）1缶

水 2カップ
オリーブ油 大さじ 3
こしょう  適量
お好みでパセリ、レモン 
 適量

つく り 方

中国で“ 麺”と いえば、小麦粉で

つく ら れたも ののこ と を指し 、そ

れ以外を 原料と する 麺は全て

“ 粒”と 呼ぶのだそう 。つまり 中

国で は、蕎麦粉で つく る蕎麦や

米粉が原料のフォ ー、緑豆など

のデン プン を 使う 春雨は、みん

な“ 麺”ではなく“ 粒”って表現す

るんですって！

蕎麦は麺にあらず!?

麺のこぼれ話 ❷  

麺の原料と いえば小麦、蕎麦、米

がおなじ みですが、例えば長崎

県島原半島周辺に伝わるサツマ

イモの麺“ 六兵衛（ ろく べえ）”や

ジャガイ モから つく る朝鮮半島

の“ 咸興（ はむふん）冷麺”、中国

遼寧省丹東のト ウモ ロ コ シ 麺

“ 酸湯子（ さ んたんつー）”等々、

ちょっと 珍し い原料のも のも 。一

度は食べてみたいですね。

麺の原料も様 ！々

麺のこぼれ話 ❶  

もやし                  6 0 g
ニラ                 1 /2 杷
玉ねぎ          小1 /2 個
溶き卵              1 個分
しょう がのみじん切り  
                      大さじ 1
にんにく のみじん切り  
                               小さじ 1
むきエビ              8 0 g
市販のゆで稲庭うどん 
                            2 袋

サラダ油 大さじ 2
黒こしょう   適量
お好みで刻みピーナッツ、
レモン、パクチー 適量
A: オイスターソース 大さ

じ 2、砂糖 小さじ 2、酢 
小さじ1、しょう ゆ 小さ
じ1/2、ケチャップ 小さ
じ1/2

材料（ 2 人分）

材料（ 2 人分）

材料（ 2 人分）

そう めん 2 束
きゅうり  1 /2 本
ト マト  1 個
紫玉ねぎ 1 /4 個

お好みでセロリ  1 /4 本
パセリ 、バジル 、パクチーなど 適量
A： レモン汁 大さじ 1、クミ ンパウダー 小さじ  1/2、

こしょう  少 、々塩 小さじ1/2、オリーブ油 大さじ1
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そうめんやうどんといった和麺を使って、

世界のおいし い麺料理を再現！

手に入りやすい身近な食材を使って、

海外の味を手軽に楽し みましょう。

打ち上げ花火

知れば
もっと 楽し める！和麺でつく る、

世界の麺レシピ
和麺でつく る、

世界の麺レシピ



シャキシャキ、ほく ほく の食感が楽しい

豚肉とサツマイモのハニーマスタード 炒め

まとめてラクラク！ つく り おきレシピ

まとめて下ごしらえしたり加熱調理しておくことで節約・時短になる晩ご飯やお弁当のおかずを紹介します。

※記載した冷蔵・ 冷凍の保存期間は目安です。傷み具合などは食べる前にご確認ください。

つく り 方

保存の目安

冷蔵： 3～4日

冷凍： 2週間

キャベツが
つくりたてはシャキシャキ、

解凍したらやわらか

 豚薄切り 肉は一口大に切って塩・ こしょう を

ふり、片栗粉をまぶす。サツマイモ、れんこん、

にんにく は薄く 切り食べやすい大きさ に切る。

 サラダ油を 熱し たフライパンでサツ マイモ

と れんこ んを炒めて、いったん取り 出す。

 2 のフライパンにサラダ油とにんにく を熱し

て豚薄切り肉を炒め、火が通ったら2 を加え、

よく 混ぜ合わせたＡをからめる。

繊維質で冷凍して

も 崩れにく いサツ

マイモと れんこ ん。

しっかり加熱して甘

味を出して。

豚薄切り肉 250ｇ

塩・こしょう・ 片栗粉・ サラダ油 各適量

サツマイモ 中1本（ 約200ｇ ）

れんこん 中1節（ 約200ｇ ）

にんにく  1 片

Ａ：  粒マスタード・はちみつ・ 酒 各大さじ1、
醤油 小さじ1

材料（ 4 人分）

材料（ 4 人分）

鮭（ 生） 4切れ

キャベツ 1/4個

塩・ ごま油 各適量

Ａ： 味噌 大さじ1と1/2、
マヨ ネーズ・ みりん 
各大さじ1

 鮭は塩をふって出てきた水気を拭き、一

口大に切る。キャベツはざく 切りにする。

 フライパンにごま油を熱し、キャベツを

炒めたら、いったん取り出す。

 次に鮭を炒めて火が通ったら2 を戻し、

 よく 混ぜ合わせたＡを加えて軽く 炒める。

つく り 方

鮭に塩をふって余分な水気を出しておく と、

臭みが取れ、保存性も高まります。

保存の目安

冷蔵： 3～4日

冷凍： 2週間
はちみつの甘さの

なかに粒マスタ ード の

辛味がぴりり！

味噌とマヨネーズでコク 出し

鮭とキャベツの味噌マヨ 炒め

※誌面で紹介している商品は、一部取り扱いのない地域もございます。詳しく はお客さま係におたずねく ださ い。

川ばたりえ

イラスト レーター“ 川ばたりえ” が、サニクリーン商品を
実際に使った感想を得意のイラスト でレポート するコーナー。

日常のひら めき や発見をオモシロおかしく
W EB絵日記に発表する彼女のリアルなレポート に期待！

　 りえのアトリエ日記  h ttp ://am eb lo .jp /sh ab ad ab atako /

イラスト レーター“ 川ばたりえ” が、サニクリーン商品を
実際に使った感想を得意のイラスト でレポート するコーナー。

日常のひら めき や発見をオモシロおかしく
W EB絵日記に発表する彼女のリアルなレポート に期待！

　 りえのアトリエ日記  h ttp ://am eb lo .jp /sh ab ad ab atako /

先端部分は取りはずせて、
ハンディ モップに変身！

モップについたホコリを離さ ない
ダスト 保持力のヒミ ツは、
サニクリーン独自の吸塵剤の効果。

絶妙な重量バランスと“ ふわ
ふわヘッド ”で、軽い使い心地。

先端部 分は取り は
ずし ができ、ハンディ
モッ プとし ても 利用
可能。ポール部分は
伸縮できるから 手の
届かな い 高い 所の
掃除にも、便利です。

Po in t 1 ネオシャルティ Po in t 2 ネオシャルティ Po in t 3 ネオフリーボーRプラス Po in t 4 ネオシャルティ
ネオフリーボーRプラス

①モップに染み込んだ吸塵剤がホコリ をしっ かり つかみます。
②さらにその上に付着したホコリも吸塵剤が包み込みます。
③まっ黒になっても次から次へとホコリを吸着し続けます。

① ② ③
M 字型のバネが上下にやさしく
アップダウンする、ふわふわし た
軽い 掃き 心地
です。重さ を 感
じにくく 、掃除に
よ る 疲 労 や 負
担を軽減します。

 

最
短
約
56
㎝

 

最
長
約
80
㎝

取
り

は
ず

すと！

Po in t 1

Po in t 2

ヘッド 部分がスリムだから
コーナーや隙間のお掃除にも！

ヘッド 部分がスリムな設計だから、部
屋の隅にたまった汚れは毛先を使っ
てサッと 取り 除
けます。壁と 家
具の隙間にも
ラクラク 入って、
キレイにします。

180°回転

Po in t 3

Po in t 4
サニフ レンド さ ん

02

http://ameblo.jp/shabadabatako/
http://ameblo.jp/shabadabatako/


2 0 1 8 年9 月1日～1 1 月3 0日の運勢

蟹　 座 6/22〜 7/22

天秤座 9/23 〜 10/23

山羊座 12/22 〜 1/20

獅子座 7/23〜 8/23

蠍　 座 10/24 〜 11/22

水瓶座 1/21〜 2/18

双子座 5/21〜 6/21

乙女座 8/24〜 9/22

射　 座 11/23 〜 12/21

魚　 座 2/19 〜 3/20

慧
え

明
みょ う

占星術
福岡県北九州市

０９0-９602-4790

蟹　 座 6/22〜7/22

天秤座 9/23〜10/23

山羊座 12/22〜1/19

獅子座 7/23〜8/22

蠍　 座

水瓶座 1/20〜2/18

双子座 5/21〜6/21

乙女座 8/23〜9/22

射手座 11/23〜12/21

魚　 座 2/19〜3/20

牡牛座 4/20〜5/20牡羊座 3/21〜4/19

10/24〜11/22

9月  実務＆整理能力が上昇。

10月  積極性が恋の始まり に。

11月  もらったモノは倍返し。

総合  周囲の人たちへの影響力大。
自分に厳しく 相手に優しく 。

9月  ムダに思えることに幸運が。

10月  料理や室内の模様替えに吉。

11月  散財傾向あり。支出の工夫を。

総合  フット ワークよく 動き回って。
人との会話が幸運を呼びます。

9月  困ったときの人頼みです。

10月  強運。物事を始めるパワーあり。

11月  プライベート の充実が幸運を。

総合  失敗のト ラウマにとらわれず、
新たなターゲット に向かう 。

9月  大胆に。思い切ったト ライを。

10月  注目度up。美を磨く 好機。

11月  社会的な活動に参加する好機。

総合  新たな道が開けると き 。リ ス
クの向こう に輝く 未来が…。

9月  焦らず、ジックリ、丁寧に。

10月  新しいモノ に福があります。

11月  流動的。大切な決断は避けて。

総合  周りと同調する楽しさを味わっ
て。思いやりが開運ポイント に。

9月  縦より横の人間関係を大切に。

10月  自分は自分。人と比べないで。

11月  執着をやめると新しい世界が。

総合  依存心は排除し て。自分のテ
リト リーや仕事は自分で守る。

9月  身辺整理と気力体力の温存を。

10月  シンプルisベスト の心がけで。

11月  オーバーワーク気味。休息も 。

総合  欲することを純粋に追及して
いると幸運が近づいてきます。

9月  大きな変更ごとは少し 先に。

10月  幸運はワクワク体験に有り。

11月  家庭のなかに幸運がいっぱい。

総合  基礎を固め、地に足をつけて
進めば目標がグッと近く に。

9月  仕事運好調。体当たりで。

10月  小休止。果報は寝て待て。

11月  フット ワークの軽さ がカギ。

総合  新し いサイクルの始まりです。
多忙の中に幸運の種あり 。

9月 ファッショ ンに手抜きは禁物。

10月  人のために動くと運勢が活性。

11月  人の秘密を他に漏らさないで。

総合「 ラクあれば苦あり」です。ラク
な方法を探すより、実直に。

9月  コラボレーショ ンにツキあり。

10月  苦手なことより得意を実践。

11月  絶好調。動く ときは今です。

総合  変化への対応力を磨く 。柔軟な
なかにもブレない自分をもつ。

9月  幸運期の訪れ。本気で挑んで。

10月  歯科検診や健康診断月間に。

11月  人とのよい距離感を学んで。

総合  人の手を借りることで可能性
が広がります。謙虚であって。

あなたのお掃除力アップのために、お掃除のプロ『 おそうじ マイスター』が
とっておきのノウハウや裏技をクイズ形式でアド バイスします！

『 おそうじ マイスター』とは… 

サニクリーンでは、「 おそうじマイスター制度」を採用し 、 

お掃除の正し い知識やノウハウを有する社員を養成中。

そのなかで実施さ れる研修や試験に合格し た者だけに

『 おそうじマイスター』の称号が与えられます。    

※「 おそうじマイスター」と「 おそうじ マイスターの星形

マーク」は、サニクリーンの登録商標です。

『 おそうじマイスター』
営業サポート 本部
おそうじマイスター推進室

Q1 クリームクレンザーで水あかを落とす

とき、どれを使うとより効果的？

A ラップ

B スポンジ

C タオル 

Q2キッチンの排水口のヌメリを

防ぐ のに効果的なものは？

Q3 魚焼きグリルを使う前に受け皿に入

れておくと掃除がラクになるものは？

吉
よし

田
だ

 大
だい

毅
 き

 

お客さ まの声にしっかりと 耳を 傾け、最適な提案をする

こと がモット ー。幅広い知識をも ち、お客さ まに何でも 相

談さ れる営業社員を目指し 、日々勉強中！

A 使用済みのティ ーバッグ

B 輪ゴム

C アルミ ホイル

A 食塩

B 片栗粉

C 牛乳

全国各地のサニフレンド さ んに

直撃インタ ビュー！
サニフレンド さん

in te r view

 こ の仕事をしていてよかったことは？

お客さまと意気投合して話に花が咲いたときなどは本

当にう れし いですね。実は少し 人見知り なほう なので、

お客さ まとのやりとり の一つひとつがコミュニケーショ

ンの勉強になっている気がします。お客さまはもちろん、

サニクリーンの社員の方々が温かく 接してく ださるので、

楽しく 働く ことができています。こ れからも 皆さ まのお

役に少しでも立てるよう 、頑張っていきたいと思います。

 こ の仕事を始めたきっかけは？

サニクリ ーンの社員の方が、ユーザーだった私に声を

かけてく ださったのがきっかけです。遊びざかり の3人

の子供がいるのと、PTAの役員を務めているので、最初

はお仕事と両立できるかどう か不安でし たが、ありがた

いことにこのお仕事は時間に融通が利く ので、うまく や

りく り ができています。今では生活にハリ が出てきたよ

う に思います。

仕事のこ と や、
お客さ まと のエピソード などを

お聞きし まし た！

サニクリーン四国 松山支店

サニフレンド 歴４ヵ 月

鷹
た か

尾
お

 樹
じ ゅ

里
り

 さ ん

排水口のヌメ リ の元は細菌です。細菌は

金属イオンを嫌う ので、水に触れると金属

イオンを 発生するアルミ ホイルは繁殖を

抑えるのに有効なアイテム。表面積を 大

きく してより 多く の金属イオンを発生さ せ

る た め、ふんわり と 丸めたアルミ ホイ ル

を 排水口に入れておく と 、ヌメリ を 抑える

ことができます。

身近にある食品でできる時短お掃除。水30 0

㎖に片栗粉大さじ５ を混ぜて水溶き片栗粉

をつく り 受け皿に流し 入れ、魚を焼きます。焼

き上がったら受け皿をそのまま１ 時間ほど放

置し、冷めて固まった片栗粉を剥がせば、魚か

ら落ちた脂が一緒に取れてお掃除がラクに。

あとは軽く 洗う か拭き取るだけでキレイにな

ります。

ステンレスシンクや蛇口まわりの白く 曇った汚

れは、水道水に含まれるミ ネラル分が固まった

水あかです。こ れを 落とすにはクリームクレン

ザーを使う のが有効ですが、スポンジやタオル

だとそれ自体にクレンザーの粒子が入り込み、

効果が薄れてしまいます。丸めたラップにクレン

ザーをつけてステンレスの目に沿ってこするこ

とで、研磨粒子の効果が最大限に発揮できます。

研磨の効果が薄れにく いアイテムを利用しましょう

Aよって・ ・ ・ 答えは

Cよって・ ・ ・ 答えは

Bよって・ ・ ・ 答えは

ク
レ
ン
ザ
ー

細菌が嫌う 金属イオンを発生さ せてヌメリを抑止
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一気に剥がす！ 汚れ落としのナイスアイデア
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お問い合わせは下記まで

※本誌掲載の商品のなかには、現在、一部の地域で取り 扱っていないサービス・ 商品もありますので、詳しく はお客さ ま係におたずねく ださ い。※商品のデザイン、カラー、仕様は改良などのため変更する場合がありますので、ご了承く ださ い。

この情報誌は環境にやさし いECF（ 無塩素漂白）パルプを使用しています。

サニスマイル   2 0 1 8  Vo l .4 3

2 0 1 8 年9 月1日発行

発行／（ 株）サニクリーン　 発行部数／2 2 万5 千部

Q1 . 今号の「 サニスマイル」で興味をもった記事は？ 
（ ○はいく つでも ）

Q2 . 一番興味をもった記事の番号とその理由をお答え 
く ださ い。

Q3 . “ お掃除の悩み”があれば、ご記入く ださ い。

① 和麺でつくる、世界の麺レシピ

② 川ばたりえのイラスト レポート

③ まとめてラクラク！ つく りおきレシピ

④ クイズで学ぶ新おそうじ 術

⑤ サニフレンド さ んに「 直撃インタビュー！」

⑥ 煌めく 星座 秋占い

⑦ サニクリーン インフォメ ーション

⑧ 保志吏衣子のラッキーを引き寄せるカラー学

⑨ アンケート d eプレゼント 　 ⑩ 特になし

理由番号

〒103-8256 東京都中央区日本橋二丁目11番2号-20階

株式会社サニクリーン
「 サニスマイル」 アンケート deプレゼント 43号係

 『 ハウス オブ フレーバーズ 
「 チーズケーキ（ 大）」』を希望する

『 サニ賞』を
希望する Y ES

N O「 YES」か「 NO」のどちら
かを○で囲んでください

「 YES」か「 NO」のどちら
かを○で囲んでください

お名前

ご住所 都 道
府 県

市 区
郡 　

電話番号 　 　 　 　 　 　 ー　 　 　 　 　 　 ー

性別 ①男性   ②女性 年齢

Y ES N O

東京都中央区日本橋二丁目11番2号-20階
〒103-8256 ☎03-3276-7277

サニクリーン インフォメ ーション

リニューアル！リニューアル！家 庭 向け サイト家 庭 向け サイト

「 サニスマイル」では、よりよい誌面づく り のため、読者

の皆様にアンケート のご協力をお願いし ています。

ご意見やご感想をぜひお聞かせく ださ い。お礼の気持

ちを込めて、抽選で下記の賞品をプレゼント！

アンケート にご協力く ださい

※当選者数は「 サニクリーンライフ（ 業務用）」「 サニスマイル（ 家庭用）」

の両誌をあわせた人数となります。※当選者の発表は賞品の発送を

もって代えさ せていただきます。※ご記入いただいたアンケート の内

容は統計処理にのみ使用し 、個人情報はプレゼント の発送のみに使

用いたします。※事情により、賞品のデザインが変更さ れる場合がご

ざいます。あらかじめご了承く ださ い。2 018 年1 1 月1日（ 木） 当日消印有効締め切り

サニ賞
ご希望の方に抽選でプレゼント！

（ 左の賞品当選者は対象外）

●商品サイズ： 直径19×高さ6㎝ ●賞味期限： お届け後4日程度

※色の選択はできません。
●サイズ： 23×23㎝

左の〈 裏面用用紙〉に必要事項をお書きのう

え点線で切り 取り 、ハガキに貼ってお送りく

ださ い。宛先は左の〈 宛先用用紙〉を 切り 取ってご利用く ださ い。コ

ピーし ても 、直接ハガキに書いていただいても 結構です。

応 募 要 領

料理研究家ホルト ハウス房子さんが営む鎌倉山の高級洋菓
子店のチーズケーキです。濃厚なクリームチーズと爽やかなサ
ワークリームの取り合わせが絶妙。「 日本一高価、されど日本一
美味」と評された逸品です。

2 5 名様今治発 タオルハンカチ

サニエルQUOカード  
1 ,0 0 0 円分

10 名様

繁栄、栄華、豊かさ、金運アップ

【 ゴールド 】

粘り強さ、リーダーシップ

【 オリーブグリーン】

バランス、協調性

【 カーキ】

集中力アップ、エネルギッシュ

【 ワインレッド 】

安定、深い内省、本質を見抜く

【 濃紺】

知的、向上心

【 マスタード 】

やさしさ、包容力、幸福

【 ベイクドピンク】

今回紹介し た色のまとめ

約10年前にオーラソーマ（ カラーボト ルで心
情を読み取る）に出会い、色のもつ力に注
目し、勉強を始める。2008年に会社を退職
し、渋谷にカウンセリングルームのあるカフェ
「 スプリングノート 」をOPEN。テレビ朝日をは
じめテレビ、ラジオ出演の他、企業や学校など
での色彩心理のセミナー講師としても活動中。
http://www.spring-note.com

保志 吏衣子／カラー・ 自己実現型心理学カウンセラー・ 講師

色のもつ力を知って、毎日の洋服・ 小物選びをすることで、

暮らしのなかにラッキーを呼び寄せましょう 。

　 秋を象徴する色で定番色といえば、【 ゴールド 】、【 カー

キ】、【 ワインレッド 】など、ゴージャスかつあたたかみのあ

る色が思い浮かびますね。【 ゴールド 】には繁栄、豊かさ 、

金運アップといった力があり、身に着けるだけで華やか

さ が増します。【 カーキ】はバランス感覚、協調性を増す

色といわれていて、どんな色とも相性がよく コーディ ネイ

ト し やすい色。【 ワインレッド 】は集中力をアップする色な

ので、何かに取り組むときに着るとものごとがはかどり

そうです。他にも知性的でエキゾチックな魅力を感じさ

せる【 マスタード 】や、粘り強く 頑張れる力をもつ【 オリー

ブグリーン】など、パワーをもつ秋色はたく さ んあります。

　 さ て、季節の“ 定番色”のほかに“ 流行色”と呼ばれる

色があります。今年の秋の流行色は【 濃紺】や【 ベイクド

ピンク】など。おそらく 店頭には、それらの色を使った服

や小物がたく さ ん並ぶことでしょ う 。【 濃紺】は安定感、

安心感のある色。少しく すみを帯びた【 ベイクド ピンク】

は、甘すぎない大人の色味で魅力的。ピンク系はなんと

いっても“ 幸福の色”なので、着ているだけで気持ちが

やさしく なれる色です。季節の定番色や流行色を上手

に取り入れて、色のパワーと旬のオシャレを楽し みたい

ですね。

旬の色を身にまといパワーアップを

URL >> h ttp s: //w w w .san ik leen .co . jp /h s/

サニクリーンの家庭向け

サイト が全面リニューア

ルし まし た！ 新たに、商

品の使い方がわかる動

画やレンタルサービス・ ダ

スト コント ロールについ

て解説し た漫画など、楽

しいコンテンツを掲載し

ています。また、本誌の

最新号とバックナンバー

もW eb 上で読めるよう

になっています。ぜひご

覧く ださい。

盲導犬チャリティ ーグッズ

  スマートフォン

でも見やすい！

ハウス オブ  フレーバーズ

「 チーズケーキ（ 大）」

※写真はイメ ージです

国産タオルの今治より、
表がガーゼ、裏がパイル

地の肌触りのよい
タオルハンカチを。
盲導犬のデザイン
が愛らしい！   　
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期間 ：2 018 年9月3日（ 月）〜10 月31日（ 水）オータ ムキャンペーン 地域によりキャンペーン期間が異なります

レンジフードフィルター

期間中に新規でレンタ ル商品をご成約さ れた方、先着3 ,6 0 0 名様

（ 全国対象）に「 台所のスポンジ（ 1個入り）」をプレゼント します。

ネオフリーボー
R プラス

ネオシャルティ ※一部キャンペーンを行っていない地域があります。  ※一部の地域で取り扱
いのないサービスや商品もございます。詳しくはお客さま係におたずねください。

詳しく は h ttp s://w w w .san ik leen .co .jp / をご覧く ださ い。

PRESENT!ご成約特典!!

※色は選べません。

台所のスポンジ

http://www.spring-note.com
https://www.sanikleen.co.jp/hs/
https://www.sanikleen.co.jp/

