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（使用中等やむを得ない場合は、洗浄水等が飛散しないように行う。）

担当者 担当者

責任者 責任者 責任者 責任者 責任者 責任者 責任者

　　　　　　　　　　全ての項目で問題なければ
　　　　　　　　　　【全てOK】欄に✔を入れる。
    ※いずれかの項目に×を記入した場合は、

　　　　　　　 責任者に報告した上で是正措置を行い、
　　　　　　　 【備考】欄にその内容を記入すること。
　　　　　　　 責任者は、確認時にサインを行う。

全ての調理器具、容器等は衛生的に保管している。

担当者 担当者 担当者 担当者 担当者

責任者 責任者 責任者 責任者 責任者 責任者 責任者 責任者

調理場内における器具、容器等の洗浄・殺菌は、全ての食品が調理場から搬出された後に行っている。

包丁、まな板等の調理器具は用途別および食品別に用意し、混同しないように使用している。

調理器具、容器等は作業動線を考慮し、予め適切な場所に適切な数が配置されている。

調理器具、容器等は使用後（必要に応じて使用中）に洗浄・殺菌し、乾燥させている。

: : : : : :

25日

備考 備考 備考 備考 備考

担当者 担当者 担当者 担当者 担当者

備考

全てOK　□

担当者 担当者担当者

備考

26日 27日

備考 備考

全てOK　□全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□

29日 30日

担当者

全てOK　□

12日

:: :

:

全てOK　□

備考

全てOK　□

31日

備考

28日

全てOK　□ 全てOK　□

備考 備考 備考 備考

責任者 責任者 責任者

主な調理器具・容器

□
□
□
□
□
□
□
□
□
□
□
□

17日 18日 19日 20日 21日 22日

備考

担当者

責任者

担当者 担当者 担当者 担当者 担当者 担当者

10日 11日

責任者 責任者 責任者 責任者 責任者

備考

全てOK　□全てOK　□

備考

13日 14日 15日 16日
: :

全てOK　□

備考 備考 備考 備考 備考 備考 備考

全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□

: :

全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□

担当者

23日

担当者 担当者 担当者 担当者 担当者担当者

責任者 責任者 責任者 責任者 責任者

24日

: : : : :

: :

責任者 責任者

9日

施設名:

担当者

:

備考備考備考 備考

4日

:: : : : : :

備考備考

: :

調理器具、容器等のチェック表

1日 2日 3日 5日 6日 7日 8日

全てOK　□ 全てOK　□全てOK　□全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□ 全てOK　□

　　　　　　　　　　　　　年　　　月度


